
Unser Schweinefleisch kommt ausnahmslos von natürlich aufgezogenen 
gesunden Schweinen aus Rethwischhöhe / Bad Oldesloe - von unserem 

Landwirt Thomas Hoff. Direkt vom Erzeuger zum Fleischer, mit hoher 
Fleischqualität von ausgesuchten, handverlesenen Schlachtschweinen. 

Die Schweine werden auf dem Hof geboren und langsam aufgezogen. 
Es sind eigene Ferkel, von  stressresistenten Sauen und Ebern, die 

niemals dem Stress von langen Transportwegen ausgesetzt worden sind. 

Landwirt Thomas Hoff (Tel. 04531-82375) stellt das Schweinefutter auf seinem 
Hof selber her. Hierzu wird eigenes Getreide geschrotet 

– ohne den Zusatz von Ölen oder Fetten! 

Das Schweinefleisch aus diesem geschlossenem, QS-zertifiziertem System 
steht für einen hohen Hygienestandard, exzellente Qualität, 

ausgezeichnetem Geschmack und hohem Nährwert. 

Beim Braten bleibt das Fleisch  saftig, entfaltet seinen hervorragenden 
Geschmack und behält seine Form.

.

Aus der Region  - für die Region! 

Schweinefleisch sorglos genießen!


